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Hemgjorda skumtoppar

ﬁ?ﬂ ﬁ;ﬂ' Kraver lite 6vning

cal2 st

Grundrecept:

3 aggvitor

2 dl strésocker

12 st Marie-kex

200 g god choklad av valfri sort

Rom-Vaniljtoppar:

1/2 tsk Dr. Oetker Vaniljarom
1/2 tsk Dr. Oetker Romarom
Dr. Oetker Vinterstrossel

Citrontoppar:

1 tsk Dr. Oetker Citronarom

2 krm Dr. Oetker Gul hushallsfarg
Dr. Oetker Citrusstrossel

Minttoppar:

1/2 tsk Dr. Oetker Pepparmintsarom
1 krm Dr. Oetker Bla hushallsfarg
Dr. Oetker Tuggummikulor

Arrakstoppar:
1/2 -1 tsk Dr. Oetker Arraksarom
Dr. Oetker Chocostrossel

Jordgubbstoppar:

1/2 tsk Dr. Oetker Vaniljarom

2 krm Dr. Oetker R6d hushallsfarg
Dr. Oetker Jordgubbskulor

Gor sa har:

Vispa &ggvita och halften av sockret i ren bunke. Vispa med elvisp till ett

Soker du recept och tips eller har du fragor och synpunkter?
Dr. Oetker Sverige AB Box 110 431 22 MéIndal www.oetker.se
Telefon: +46 31 86 45 80 - E-Mail: oetker@oetker.se


http://www.oetker.se
mailto:oetker@oetker.se

Dr.Oetker
2

fast skum. Tillsatt arom och hushallsfarg och resten av sockret gradvis
under fortsatt vispning.

Satt ugnen pa 150 grader. Hall den fasta massan i en spritspase och
spritsa ut pa mariekexen. Gradda i ca 10 minuter.

Smaélt chokladen dver vattenbad eller i mikro. Doppa topparna i den
smalta chokladen. Str6 pa dekorationsstrdsslet innan chokladen stelnat.

Forvara i lufttat burk, garna i kylen.
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