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Chokladbitar med hallon och lakrits

Har kommer ett recept som far alla lakritsdlskare att jubla! Sockerfria sma séta
chokladbitar som smalter i munnen.

cirka 6 - 9 bitar i Lyckas Iatt @ up to 60 Min.

Ingredienser:

Ingredienser:

60 g mork chokad , utan tillsatt
socker

20 g smor

20 g hasselnétter utan skal,
rostade

0,5 dl vispgradde

1 msk Dr. Oetker Frystorkade
hallon

0,5 - 1 msk sotstré

cirka 0,5 tsk lakritspulver

Hacka hasselnétterna. Koka upp gradde, smoér och sétning i en
kastrull. Ta bort kastrullen fran plattan och ror ner bitar av chokladen
tills den smalt. Tillsatt hasselnoétter, Naturlig Dekoration hallon och
lakritspulver. KIa en liten form (ex. en liten matlada som &r 10X10
cm) med aluminiumfolie och férdela i chokladmassan. Lat stelna i
kylskap. Skar chokladen i bitar. Om énskas dekoreras chokladbitarna
med smalt choklad och Naturlig Dekoration.
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