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Frukttarta

ca 12 bitar

omkring 12 bitar W7 w7 Lite traning kravs @ (@ up to 100 Min. .
Ingredienser:
Smet:
4 st agg
2 dl strésocker
1 dl vetemjol

0,75 dl potatismjol
1,5 tsk Dr. Oetker Bakpulver

Vaniljkram:
6 dl mjolk
1 pase Dr. Oetker Vaniljkram

Fyllning och dekoration:

2 dl appelmos

1 pase Mandelspan rostade (50
g)

blandade frukt och bar i bitar av
valfri sort

vinbarsgelé

GOr sa har:

Satt ugnen pa 175 grader. Smorj och brda en form, ca 26 cm i
diameter. Vispa agg och socker pdsigt. Blanda mjol, potatismjél och
bakpulver och vand ned det i smeten. Hall smeten i formen och
gradda i nedre delen av ugnen cirka 40 minuter. Férbered under tiden
vaniljkramen: vispa vaniljkramen med mjélken i 3 minuter med elvisp.
Lat sen vila i kylen 20 minuter innan anvandning.

Stjalp upp kakan och I3t den svalna.

Dela tartbotten i tre delar. Bred dppelmos pa en botten och lagg pa
nasta botten. Bred halften av vaniljkrémen pa den och tdck med
6versta locket. Bred ett tunt lager vaniljkram runt tartan och stré pa
rostade mandelspan. Tack kakan med frukter och bar.

Varm vinbarsgelén och pensla 6ver baren. Stall tartan kallt tills gelén
stelnat.
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