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Toscakaka

Recept pa en riktig klassiker.

cirka 16 bitar 7 S/ Lite tréning kravs @ up to 60 Min.

Ingredienser:

Ingredienser:

100 g smor

2 stagg

1,5 dl socker

2 dI Kungsoérnen Vetemjol

1 tsk Dr. Oetker Bakpulver

0,5 dl mjolk

1 krm Dr. Oetker Bittermandelarom ,
eventuellt

Glasyr:

100 g smor

1 dl socker

2 msk vetemjol

2 msk mjélk

1 pase Mandelspan (100 g)

(1 Gor sa har:
Smérj och brda en rund form, ca 24 cm i diameter. Smalt matfettet och lat det
svalna. Vispa agg och socker pésigt.

(i\; Blanda mjél och bakpulver. Tillsatt det omvaxlande med mjélk, smér och ev.
“  bittermandelarom. Hall smeten i formen och gradda i nedre delan av ugtnen i
175 grader i 25 minuter.

(5\ Gor under tiden glasyern. Blanda ingredienserna i en kastrull, garna med tjock
" botten. Varm massan forsiktigt under omrérning tills smeten tjocknat. Bred
glasyren 6ver kakan.

4 Sattin kakan i mitten av ugnen och gradda ca 15 minuter till, tills glasyren fatt
lite farg.
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